
Admission:

 Inscription par les candidats 
sur le site Parcoursup

 Être titulaire d'un Bac Pro 
agricole, Bac Techno (STAV), 
Bac général, diplôme d'accès 
aux études universitaires ou 
1ère année de classe prépa ou
de cycle universitaire.

 Modalités de recrutement ; 
prise en compte des résultats 
scolaires, appréciations, 
expériences personnelles et 
professionnelles et lettre de 
motivation.

BTSA
ME

Métiers de l’Elevage :
Développement,

Production, Conseil

Le BTSA est un diplôme d'études supérieures de niveau 5 (Bac+2) 

La formation peut-être définie par 3 caractéristiques essentielles :

 Une solide formation générale et scientifique
 Une très bonne appréhension de l’environnement socio-économique

des activités de l’élevage
 Une réelle maîtrise des systèmes et des techniques d’élevage.

Le BTS ME assure la formation des techniciens d’élevage face aux nouveaux défis du
monde rural.

L’option « Métiers de l’élevage » d’un bon niveau scientifique alliant de solides connais- 
sances techniques et pratiques, vise à former un technicien de l’animal (animal pris en 
tant que composant d’un système d’exploitation).

Tout au long de la formation, un des objectifs de l'équipe pédagogique est de donner la 
possibilité aux étudiants d'être acteurs de leur formation. Pour cela, ils seront mis en si- 
tuation de projet dans plusieurs domaines :

 Réalisation d’études et de projets en relation avec les professionnels de l’élevage. 
Par exemple : fonctionnement des exploitations laitières, analyse des conditions de 
travail en élevage, amélioration de la production fourragère...

 Analyse d’une problématique territoriale. Par exemple : comment les caractéris- 
tiques (historiques, économiques, environnementales) influencent-elles les systèmes
d’élevage?

 Réalisation d’un support de communication pour un groupement de producteurs,
organisation et participation au trophée national des lycées...

La pédagogie s’appuie pour une bonne part sur des activités pluridisciplinaires, des
études de cas et des travaux de recherches
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personnels et collectifs…

Votre profil:

Vous êtes titulaire :
 d’un Bac général, Technologique 

ou Professionnel.
 Vous avez de l’intérêt pour 

les productions animales.
 Vous aimez le contact et le 

travail sur le terrain.
 Vous avez le souci du 

développement agricole et 
rural.

Votre projet:

Vous souhaitez exercer un métier dans 
les entreprises agricoles et auprès des 
services en amont ou en aval du service 
agricole : exploitant, technicien dans des 
organismes agricoles...

http://www.lyceeagricolepamiers.fr/
mailto:legta.pamiers@educagri.fr


Vie active :

Le BTSA atteste d’une qualification profes- 
sionnelle. Son objectif est l’insertion profes- 
sionnelle. L’activité principale de ce techni- 
cien supérieur est le conseil. Il doit être en 
mesure de répondre aux demandes d’appui 
technique exprimées par un chef d’exploita- 
tion, un chef d’entreprise ou tout organisme 
agricole spécialisé en productions animales.

Les principaux débouchés se situent dans 
l’industrie laitière ou des viandes, la collecte 
et le négoce, les groupements de produc-
teurs, l’alimentation animale, le contrôle de 
performance, le développement, l’insémina- 
tion artificielle, la formation, la santé...

UNITES D’ENSEIGNEMENT (UE)

Semestre 1 :
 UE 1.1 : A la découverte de l’entreprise agricole.
 UE 1.2 : Les enjeux de l’agriculture de montagne.

Semestre 2 :
 UE 2.1 : Produits d’élevage et diversification.
 UE 2.2 : Conduite d’un atelier de productions animales.

Semestre 3 :
 UE 3.1 : Performance du système d’élevage et durabilité.
 UE 3.2 : Organisation d’une journée technique.
 UE 3.3 : Vis ma vie de technicien supérieur.
 EIL 1 : Expérimentation et essais en élevage.

Semestre 4 :
 UE 4.1 : Engagement dans un monde actif et solidaire.
 UE 4.2 : Attentes sociétales et élevage.
 UE 4.3 : Accompagnement des éleveurs au changement socio-technique.
 EIL 2 : Etude de faisabilité et d’impacts d’un projet sur une structure 

d’élevage.

Quelques spécificités :

 Formation initiale semestrialisée
 3 productions étudiées de façon plus approfondie : 

            Bovin lait
            Ovin viande
            Porc plein air            

 Choix entre 2 langues : anglais OU espagnol
 Préparation aux concours agronomiques et vétérinaires

BTSA
ME

Métiers de l’élevage :
Développement,

Production, Conseil

Déroulement de la scolarité :

La scolarité en formation initiale sur 2 ans est organisée en 4 semestres. 
L’examen est organisé par des évaluations certificatives en cours de
formation (ECCF) (écrites, orales et pratiques).

Poursuite d'étude :

 Licences professionnelles dans de 
nombreux domaines. Exemples : 
Sécurité sanitaire des aliments, 
Agriculture et développement durable, 
Métiers de la valorisation des produits 
des filières viandes, Management des 
entreprises agricoles et 
agroalimentaires.

 Certificat de spécialisation. Exemples : 
technicien conseil en agriculture biolo- 
gique, technicien conseil en comptabili-
té et gestion agricoles, technicien con- 
seil en production animale….

 Admission sur concours en classe 
passerelle pour ensuite intégrer les 
écoles nationales d’ingénieurs ou 
vétérinaires.

 Admission directe ou sur concours afin
d'obtenir un diplôme d'ingénieur, voie 
initiale ou de l’apprentissage.
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  16 semaines de stage (en France et/ou à l’étranger)
En exploitation agricole (élevage)
En organisme agricole
En lien avec le projet professionnel
Sur la ferme du lycée

http://www.lyceeagricolepamiers.fr/
mailto:legta.pamiers@educagri.fr
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